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BREAKFAST

Serviti al tavolo / Served at the table

Caffetteria/ Coffees
Spremuta di arancia su richiesta / Fresh orange juice on demand

Serviti al banco di cucina su richiesta / Served at the kitchen desk on
demand

Omelette / Omelet
Uova sode / Boiled eggs
Uova fritte / Fried eggs
Uova strapazzate / Scrambled eggs
Piadina
Toast
French toast

Pancake
Crépes

Ingredienti per la farcitura / Ingredients for filling

Prosciutto cotto / Baked ham
Prosciutto crudo / Raw ham
Emmental
Fontina
Rucola/ Rocket
Cipolla/ Onion

Crema pasticcera/ Creme patissiere
Crema al pistacchio / Pistachio cream
Crema al caramello salato / Salted caramel cream
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Crema al cioccolato bianco / White chocolate cream
Crema alla Nutella/ Nutella cream
Crema al cioccolato fondente / Dark chocolate cream

Contorni / Sides

Patate al forno / Baked potatoes
Frigqgitelli fritti / Fried friggitelli peppers
Peperoni al forno / Baked peppers
Zucchine fritte / Fried zucchini
Funghi trifolati / Mushrooms cooked in olive oil, parsley and garlic

Melanzane grigliate / Grilled aubergine
Fagioli alla messicana / Mexican-style beans
Zampina alla griglia/ Grilled local sausage

Serviti al buffet / Served at the buffet

Latte / Milk
Acqua aromatizzata / Flavoured water
Succo di frutta/ Fruit juices

Salumi e formaggi: prosciutto cotto, salame di Milano, fesa di tacchino
arrosto, fontina, crema di ricotta e pecorino
Cold cuts and cheese: baked ham, Milan salami, roasted turkey breast,
fontina, ricotta cream and pecorino
Mozzarelle fresche / Fresh mozzarella

Olive allacqua/ Water olives
Pomodori ciliegini / Cherry tomatoes
Verdure: mais, barbabietole rosse, ravanelli, insalata misticanza e radicchio
Corn, red beetroot, radish, mixed salad and radicchio
Melanzane sott'olio / Marinated aubergine
Pomodori secchi/ Dried tomatoes
Marmellata di verdure / Vegetable jam
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Pane pugliese: semola, segale, ai 5 cereali, integrale e bianco
Apulian bread: semolina, 5-cereal, whole wheat and white
Baguette
Friselle pugliesi / Apulian friselle
Taralli
Focaccia barese / Bari focaccia

Gallette di mais/ Corn crackers
Gallette diriso integrale / Whole wheat rice crackers
Fette biscottate normali o integrali / Normal or whole wheat rusks
Frutta secca: uvetta, noci, mandorle, banane, prugne e albicocche
Dried fruit: raisin, nut, almond, banana, plum and apricot
Cereali: riso soffiato, al cioccolato, stick, fiocchi di avena, fiocchi di mais e
muesli
Cereals: puffed rice, chocolate, stick, oak flakes, corn flakes and muesli

Semi: zucca, lino, girasole, sesamo, chia, amaranto, origano, zattar e pepe rosa
Seeds: pumpkin, flax, sunflower, sesame, chia, amaranth, oregano, zahtar and

pink pepper

Burro / Butter
Confetture: ciliegia, albicocca, fragola, arancia e frutti di bosco
Jams: cherry, apricot, strawberry, orange and mixed berries
Marmellata all’arancia e zenzero / Orange and ginger marmalade
Miele / Honey
Nutella
Yogurt bianco / White yogurt
Yogurt magro / Light yogurt

Biscotto artigianale / Home-made cookie
Biscotto all’anice / Anise cookie
Biscotto ai cereali/ Cereal cookie
Meringa/ Meringue
Ciambellone al cioccolato ed olio di oliva extravergine / Chocolate and
extravirgin olive oil-flavoured donut
Ciambellone americano senza lattosio / Lactose-free chiffon cake



VILLA ****
ROMANAZZI1 Mercure
CARDUCCI HOTELS

Plumcake con succo e polpa di arance
Plumcake with orange juice and pulp
Crostata con marmellata di arancia/ Tart with orange jam
Torta con farina di mais e pane / Cake with corn flour and bread
Torta alla carota con farina di nocciole / Carrot cake with hazelnut flour
Pasticceria: muffin alla gianduja, ai frutti di bosco, ciambellina fritta, girella
con frutta candita, cornetto al cioccolato, cornetto caldi da farcire, cornetto
vegano e cornetto ai 5 cereali
Pastry: gianduja and mixed berry muffin, fried little donuts, round croissant
with candied fruit, chocolate croissant, hot croissant to fill, vegan croissant
and 5-cereal croissant

Frutta fresca di stagione / Seasonal fresh fruit
Pesche e ananas sciroppate / Canned peach and pineapple



